
 

 
 
 
 
 

Moscatel Edición Limitada  

Variedad 100% Moscatel 
Alcohol 12,0 g/L 

Acidez total 2,70 g/L 
 

Viñedo Cerro Negro 
DOC Valle del Itata 

pH 3,88 
 

Viticultura 
Sector Cerro Negro. Suelo franco arenoso  con fertilidad media. Rendimiento de 10.000 Kg/ha. 
2700 ptas/ha. Sin riego. Plantas en pie franco en sistema libre de vaso. Uva cosecha manual. 
Este vino es fermentado y envejecido en barrica francesa nueva de 600 litros por 13 meses. 

 

Notas de cata 
Color amarillo dorado, aromas típicos de uva, 
con tonos cítricos y perfumados, 
característicos del valle del Itata. Vino de 
aromas intensos y complejos. Por su 
producción limitada y artesanal este vino 
puede presentar sedimentos. Producción 
Limitada de 850 botellas. 

 

Maridaje 
Vino muy versátil en su maridaje, 
recomendado para diversos tipos de comida 
desde pastas frescas hasta risotto. Se 
recomienda tomar a 8ºC. 

 


