BERTA .1
Riesling

oran reserva 2017

Variedad Riesling 100%

Vifiedo Santa Berta Millapel

DO Valle del Itata

Alcohol 13,0% alc/vol
Acidez Total 3,62 g/L sulfdrico
pH 3,27

AzUcar residual 2,82 g/L glucosa
Sulfuroso libre 19,20 mg/L
Sulfuroso total 64,00 mg/L

Acidez volatil 0,31 g/l acético

FML 70%




BERTA . 4.
Riesling

oran reserva 2017

Notas del endlogo
Suelo franco arcilloso con fertilidad media. Rendimiento de 8 ton/ha con 2.667
ptas/hay riego por goteo. Plantas en pie franco en sistema de espaldera.

Uva cosecha manual. Descobajado sin molienda de la uva y luego prensado
suave. Se separa la gota y prensa para decantacion por separado. Luego se
juntany se lleva a barrica francesa de 500 litros. Se realiza la fermentacién
entre 18 y 20°C por 20 dias. Se realiza la FML en 2 de cada 3 barricas y se
mantiene aqui por 12 meses antes de su embotellacidn.

Notas de cata
Color amarillo dorado. Aromas complejos de frutas blancas y toques de frutos
secos. Con gran evolucién por su fermentacion y crianza en barrica. En boca de
gran volumen y estructura con un final fresco y largo.
Compaiiia ideal para pastas frescas y carnes blancas. Pescado frito. Tabla de
quesos fuertes y fiambres.

Servir dependiendo de la comida entre 8 y 12°C.
Se recomienda abrir una hora antes de servir




BERTA

FAMILY WINES

Riesling

oran reserva 2017

Tipo

Color

Peso
Volumen

Alto

Diametro
Peso total
Codigo barras

Botella

Vintage Augusta P45
Ebano
630 grs.
750 cc
29,4 cms.
9,3 cms.
1.370 grs.
0659438775341

Tipo

Largo

Alto
Ancho
Volumen
Peso total

Caja

6 botellas
acostadas
32,5 coms.
20,0 cms.
28,0 cms.
0,0182 m3
8.880 grs.




