
Moscatel
gran reserva 2021

Variedad Moscatel de Alejandria 100%
Viñedo Cerro Negro
DO Valle del Itata

Alcohol 13,0% alc/vol
Acidez Total 3,12 g/L sulfúrico
pH 3,49
Azúcar residual 1,44 g/L glucosa
Sulfuroso libre 18,00 mg/L
Sulfuroso total 79,00 mg/L
Acidez volátil 0,41 g/l acético
FML 50%
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Notas del enólogo

Notas de cata

Sector Cerro Negro, Quillón. Suelo franco arenoso con fertilidad baja.      
Rendimiento de 8 ton/ha con 3.500 ptas/ha y sin riego. Plantas en pie franco en sistema libre.

Uva cosecha manual. Descobajado sin molienda de la uva y luego prensado suave. Se separa la gota 
y prensa para decantación por separado. Luego se juntan y se lleva a barrica francesa de 600 litros. 
Se realiza la fermentación entre 18 y 20ºC por 20 dias. Se realiza la FML en 1 de cada 2 barricas y se 
mantiene aqui por 1 año antes de su embotellación.

Color amarillo. Aromas herbales con notas cítricas como cascara de mandarina y pomelo. En boca 
con sensación cremosa entregada por su fermentación y crianza en barrica.                                                                                          
Vino de maridaje versátil. Platos especiados como risotto o paella. Mariscos preparados como locos 
y jaibas. 

Servir dependiendo de la comida. Entre 8 y 12ºC
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Tipo Vintage Augusta P45 Tipo 6 botellas 
Color Ebano acostadas
Peso 630 grs. Largo 32,5 cms.

Volúmen 750 cc Alto 20,0 cms.
Alto 29,4 cms. Ancho 28,0 cms.

Diámetro 9,3 cms. Volumen 0,0182 m3
Peso total 1.370 grs. Peso total 8.880 grs.

Código barras 0659438775358

Botella Caja


